Zutaten fur 12 kleine Portionen

Zubereitung

500g Hokkaido

Kirbis waschen, klein wirfeln und in wenig
Wasser garen. Abgiel3en und purieren.

Rohrzucker
Zimt, Piment, wenig Muskat,
evtl. Lebkuchengewiirz

Kirbispiree nach Geschmack stif3en und
abschmecken.

600 g Magerquark/Ricotta o.
Mascarpone/Frischkase
Honig o. Rohrzucker
100 g Sahne, geschlagen

Quark 0.4. mit etwas Honig oder Zucker
verrihren, geschlagene Sahne unterheben.

Kirbispiree unter Quarkcreme heben.

1 Pck. Amarettini 0. Spekulatius 0.&.

Kaffee/Espresso 0. Amaretto

Kurbiskernol, Zimt

Geback mit Flussigkeit tranken.

In Dessertglaser abwechselnd mit der Kiirbis-
Quarkcreme einschichten.

Mit Kurbiskerndl und Zimt garnieren und kihl
stellen.
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